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China Taste 2026 celebra el Aio Nuevo Chino del Caballo
con mas de una treintena de restaurantes en Madrid y
Palma de Mallorca

La inauguracion tendra lugar el 28 de enero en Madrid Fusién con un showcooking a
cuatro manos entre Julio Zhang (Soy Kitchen) y Roberto Martinez Foronda (Tripea)

Del 1 de febrero al 3 de marzo: mas de un mes de gastronomia china para celebrar el
Ao Nuevo Chino y su riqueza culinaria

Una iniciativa gastrondmica con alma solidaria en apoyo a Cruz Roja que destinara la
donacion que recibira de este evento a distintos programas para la infancia

Madrid, enero de 2026.— Con motivo de la celebracién del Afio Nuevo Chino, que este
afio se conmemora el 17 de febrero, regresa China Taste, la gran cita gastronémica
dedicada a poner en valor la riqueza, diversidad y tradicion de la cocina china. La
accion se desarrollard del 1 de febrero al 3 de marzo de 2026, reuniendo a 24
restaurantes de referencia en Madrid y 3 de Palma de Mallorca que ofreceran platos y
propuestas especiales disefadas para la ocasién para dar la bienvenida al afio del
Caballo

Impulsado por el Centro Cultural de China en Madrid, con el apoyo de |la Embajada de
la Republica Popular China en Espaia, China Taste alcanza en 2026 una nueva edicion
consolidandose como una de las iniciativas gastrondmicas mas relevantes vinculadas a
la celebracién del Afio Nuevo Chino en nuestro pais.

Inauguracion oficial en Madrid Fusion

La inauguracién oficial de China Taste 2026 tendra lugar el préximo 28 de enero en
Madrid Fusion, en un acto institucional que contard con la presencia del Embajador de
la Republica Popular China en Espaiia D. YAO Jing, y la Directora del Centro Cultural
de China en Madrid, Diia. YANG Changging.

La fecha clave serda el miércoles 28 de enero, cita en la que se celebrard un
showcooking a cuatro manos, un encuentro culinario entre dos referentes de la cocina



contempordanea:
— Julio Zhang, chef de Soy Kitchen, elaborara un Vacio de Wagyu Discarlux al wok
estilo Sichuadn.

— Roberto Martinez Foronda, chef de Tripea, presentard un Tiradito Discarlux en salsa
al gjillo y pimienta asidtica.

Ambos platos se elaboraran con una de las carnes mas representativas del Grupo
Discarlux que colabora en este “duelo” gastronémico.

Un didlogo gastronémico entre culturas, tradicién, producto y creatividad
contempordnea que marcara el inicio de esta nueva edicion de la fiesta de la
gastronomia china.

Restaurantes participantes en China Taste 2026

En esta edicién participan 27 restaurantes, seleccionados por la calidad de su
propuesta gastronémica, el respeto por la tradicién y la excelencia en el producto y el
servicio:

1. Bao Li. C/ Jovellanos, 5. Madrid.

www.baolirestaurante.com T.: 917822905

2. El Buda Feliz 1974. C/ Tudescos, 5. Madrid.

www.elbudafeliz1974.es T.:9153195 24

3. ElBund. C/ Arturo Baldasano, 22. Madrid. www.elbund.com T.:9111518 13

4. China Crown. C/ Don Ramén de la Cruz, 6. Madrid.

www.restaurantechinacrown.com T.:91 152 15 72

3. Chunli Dumpling House: www.gyozaschunli.com

1. C/ Toledo, 28B - C/ de las Fuentes, 1. Madrid T.: 91 242 85 17
2. C/ del Caballero de Gracia, 22. Madrid
3. C/ delaluna 12, Madrid
4. Ronda de Atocha 13, Madrid
6. Cocina Lu. Av. Isabel de Farnesio,27, local 7 (Boadilla del Monte, Madrid)

www.cocinalu.es T.: 672 701 614

4. Dim Sum Market. P.2 del Gral. Martinez Campos, 40. Madrid.


http://www.baolirestaurante.com/
http://www.cocinalu.es/
http://www.gyozaschunli.com/
http://www.restaurantechinacrown.com/
http://www.elbund.com/
http://www.elbudafeliz1974.es/

www.dimsummarket.es T.:91053 2981

8. Dumpling Go. C/ Jacometrezo 15. Madrid.
9. Gran Café Shaghai. C/ Gran Via, 24. Madrid

www.shanghaimama.es T..9149162 77

10. Hotel Palace by El Bund. Plaza de las Cortes 7. Madrid. T. 913 60 80 00

www.thepalacehotelmadrid.com

11. Hutong. C/ Lagasca 81. Madrid. T. 917 52 75 50
12. Indochina Brasa. Av. de Luis Garcia Cereceda, 5. (Pozuelo de Alarcén,
Madrid).

www.indochinarestaurante.com  Tel.:91 548 82 58

13. K6kochin. Cmno. de la Zarzuela, 21 (Aravaca, Madrid)

www.kokochin.es  Tel.: 91 360 65 61

14. Kzen. C/ O’Donnell, 17. Madrid

www.restaurantekzen.es  Tel.: 91 431 44 37

15. Le Chinois. C/ de Maria de Molina, 6.
www.lechinoirestaurante.com tel.: 911435512

16. Lelong Asian Club. Carrera de San Jerénimo, 9. Madrid
www.lelongclub.com Tel.: 91 528 7930

17%. Soy Kitchen. C/ Zurbano, 59. Madrid. www.soykitchen.es Tel.: 91 319 25
51

18. T8 Tea Bar.
1. Plaza de Espana, 18
2. C/ Nicolas Sanchez, 69 (Usera)
19. Zhen. P2 de la Castellana 179. Madrid. T. 910 57 51 85

20. Zeng’s Chicken Soup: C/ Cardenal Cisneros 33. Madrid. 91 47 68 28


http://www.soykitchen.es/
http://www.lelongclub.com/
http://www.lechinoirestaurante.com/
http://www.restaurantekzen.es/
http://www.kokochin.es/
http://www.indochinarestaurante.com/
http://www.thepalacehotelmadrid.com/
http://www.shanghaimama.es/
http://www.dimsummarket.es/

MALLORCA

21. LaCocina China. C/ d'Aragd, 33. Palma. llles Balears. T.: 971 46 58 88
22. Liu's Hot Pot. C/ de I'Arxiduc Lluis Salvador, 5. Palma, Illes Balears.
www.lius.es T.: 971 05 19 06

23. Lunade Miel. Passeig Saralegui, 2. Palma, llles Balears. T.: 971 86 70 61

Un recorrido por la cocina tradicional china

Durante mas de un mes, los comensales podran descubrir y disfrutar de una amplia
seleccion de recetas representativas de Ila gastronomia china, elaboradas
especialmente para China Taste. En esta ediciéon se podran degustar platos como
wontons banados en salsa picante, shumai de langostinos, ternera con salsa de
ostras, brécoli y hongos, ensalada de seta hoja de madera, pato laqueado al estilo
Pekin, cerdo Dongpo —uno de los grandes estofados tradicionales de la cocina china
—, champifiones rellenos de langostino con salsa cantonesa, para quienes buscan
propuestas de cocina mas contemporanea, el chili crab, entre muchas otras
elaboraciones.

Estas propuestas reflejan la diversidad regional de la cocina china, su equilibrio de
sabores y técnicas, y su profundo vinculo con la cultura y las celebraciones familiares,
especialmente significativas durante el Afio Nuevo Chino.

Gastronomia, cultura y celebracion

China Taste se consolida, asi como una plataforma de encuentro entre culturas,
acercando al publico espaiol la auténtica cocina china en un momento clave del
calendario festivo. EIl ARo Nuevo Chino, también conocido como la Fiesta de la
Primavera, es una de las celebraciones mas importantes del pais asidtico, un tiempo de
reunion, tradicion y mesa compartida.

Con esta nueva edicion, China Taste 2026 invita a celebrar el Afio del Caballo a través
de la gastronomia, reforzando el intercambio cultural y el conocimiento mutuo entre
China y Espafna, con Madrid como escenario principal.

También puedes seguirnos en:
RRSS: @chinatastespain
Toda la informacidn sobre los restaurantes y los menus los tienes en:

Las webs: chinatastespain.com / ccchinamadrid.org
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Contacta con nosotros en:

laura@coiracomunicacion.com - Laura G2-Morey. T.: 653 673 366

bego_madridinout@yahoo.es - Begoiia Novillo Camano. T.: 615 015 271
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Coira Comunicacion: C/ Castellé 50, 32Dcha. 28001 Madrid -
WWW.Coiracomunicacion.com
Madrid In & Out: Plaza José Moreno Villa 2, 7A. 28008 Madrid - www.madridinout.com
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